
SAINT-VALENTIN
Menu



Nage de coquillages, croûtons à l’ail, 
Bouillon au gingembre, combawa, citronnelle & coriandre

Carpaccio de betteraves, noix caramélisées à l'Apicius & féta, perles de
balsamique framboise, vinaigrette champagne & salade d’herbes fraîches

Ballottine de volaille farcie aux champignons, truffes Tartufatta, déclinaison de
topinambours & jus corsé des carcasses

Déclinaison de légumes de la terre en plusieurs cuissons (carottes, betteraves,
topinambour & choux fleurs) & son crumble au citron confit

MENU
Votre

Disponible le vendredi 14 Février au dîner
Samedi 15 Février déjeuner

COCKTAIL “JOYEUSEMENT VALEN’THYM” 
& POP-CORN AUX HERBES

Gin, purée de fraise, sirop de thym maison, jus de citron vert et crémant de Savoie 

Virgin : Purée de fraise, sirop de thym maison, jus de citron vert &  eau pétillante

NAGE APHRODISIAQUE

AMOUREUSEMENT DE LA TERRE

PASSIONNÉMENT IMPÉRIAL
Vacherin sorbet framboise, meringue craquante,

compotée framboise-litchi & parfum de rose

MIGNARDISES ÉBLEUISSANTES

59€
Apéritif inclus

une rose offerte à Madame

La version végétarienne est disponible avec plaisir 
sur RESERVATION UNIQUEMENT. Merci de nous en informer. 


